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Hvide sild
m/karrysalat

Varm fiskefilet
m/ remulade
og cifron

Vendsysselsk
grenkal

Brunede kartofler
Varm hamburgerryg

Stegt medister
m/sennep og
rgdbeder

Ris a la mande
m/ kirsebcersovs

I

pumé gerne A '
kobe ekstrd
gavel' fra
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il DEN LILLE

Du har mulighed for at sammenscette lige den julefrokost
du vil have. Veelg blandt alle de lcekre muligheder eller
veelg den lille julebuffet, og byg ovenpd fra de enkelte retter.
Hvide sild m/ karrysalaf - i i s il
Rgde sild m / karrysalat - i i #i da
Fiskefilet m/ remulade og citronb&d - i i i fi
Grgnlangkdl m/ brunede kartofler - i i d di s
Stuvede hvidkél m/ kanel - i #i i
Varm Hamburgerryg - il fia <,
Kold kogt fleesk m/ sennep og redbeder - i il i ) ¢
Glaseret herregdrdsskinke - i il it 2
Andebryst m/ redkdlsalat - i i i s da
Ribbensteg m/ rgdkd&l - i i fia
Rejer m/ mayonnaise og cifron - #i il di i di il
Varm rgget laks p& salatbund - #i i dh s 6 & s
Varm nybagt leverpostej - i i iia
m/ champignon og bacon
Mgrbradbgf m/ blgde Izg - i
Julemarineret svinefilet - i i ia e
Salatfad ( 6 slags ) - i il d il
Flgdekartofier - i i i
Marineret kalkunbryst - i il #i
Ris a la mande m/ kirsebcersovs - i il i i

HVAD DU @NSKER, SKAL DU FA
Stegt medister m/ sennep og redbeder - i i il

Frikadeller m/ rgdkdl - i i s

Tarteletter m/ hgns i asparges -

Brgd og smer - i il

Kun ud af huset
min. 8 personer

Sejlflod Hoftel
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v/ Anette Henriksen, Sgndre Bygade 12, Sejlflod ’

Telefon 98 31 63 26

—

KLIP UD & GEM <



